THIERRY
DELAUNAY

THE HOLY SNAIL

VAL DE LOIRE
SAUVIGNON BLANC

Région :
IGP - Val de Loire

Cépage :
100 % Sauvignon Blanc

Rendement :
80 hl/ha

Vinification :

Ce vin est issu d'une sélection par
Thierry Delaunay des meilleures cuvées
de Sauvignon Blanc du Val de Loire qui,
une fois assemblées et élevées sur lies
fines, expriment toutes les qualités des dif-
férents terroirs dont elles proviennent ap-
portant au Sauvignon Blanc compléxi-
té, élégance et finesse.
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Pressurage pneumatique
Fermentation alcoolique a 16°C

Elevage :
Sur lies fines en cuve inox

THE HOLY SNAIL

FRANCE
Dégustation : | ©
Robe jaune pale, reflets verts. Le nez af- |
fiche une belle typicité ot se mélent notes SAUVIGNON BLANC
fI.oraIes, pamplemousse, bourgeon de cas- | P EEeRE
sis. On retrouve cette palette aromatique Indication Géographiaue Protégée

gourmande dans une bouche ample et
fraiche a la fois.

1/

48, rue de la Tesniére - 41110 POUILLE - France - contact@joeldelaunay.com WWW.joeIdelaunay.Com DELAUNAY

FRANCE ——




